
１ 冷凍網の出庫時の注意点 

・低吊りや無干出は、アカ・ツボの感染や「クモリ」「スミノリ」 

 の原因となります。 

・網の高さは、２月８日までに、ハラで１.５ｍ（吊り口で１.７ｍ）以上に

してください。ただし、乾燥過多・不足にならないように、天候によって

網の高さを調節してください。 

・秋芽網で使用した伸子棒は、洗浄・殺菌を十分に行ってから 

 冷凍網に使用してください。 

 

２ 海況（26 日満潮時・右表） 

水 温：平均８.９℃と、平年より０.７℃高めでした。 

比 重：平均２２.１でした。 

栄養塩：平均５.９マイクロ（μg･at/L）でした。 

プランクトン：種類は珪藻（ﾀﾗｼｵｽﾘｯｸｽ等）、夜光虫でした。 
  

・次回は１月２９日（月）に情報を発行予定です。 

・「うみえる福岡」改修作業のため、２月２日よりななつはぜ観測塔で

の気象、海況の観測を停止いたします。 

なお、大牟田、矢部川、大牟田沖、筑後川、よりあわせの海況は引き

続き「うみえる福岡」にて情報発信いたします。 
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漁場名 調査点
水温

（℃）
比重

栄養塩

(μg・at/L)

ﾌﾟﾗﾝｸﾄﾝ

(cc/100L)

４号 １ 6.8 16.2 26.6   4.3  

６（２）号 １２ 9.3 22.7 1.7   -

七つはぜ １１ 9.3 22.8 1.3   3.0  

よりあわせ Ａ 7.1 19.9 13.8   -

えどなかつ ２ 8.3 21.9 7.1   -

にしのつ ３ 7.8 21.5 7.9   5.8  

たかつ ４ 8.4 22.3 3.2   -

せいどまり Ｂ 8.9 22.5 2.3   4.7  

１３号 １０ 8.9 22.5 3.6   -

２０号 ９ 9.1 22.5 3.7   4.6  

２４号 ８ 9.4 22.9 3.0   -

ひゃっかん ５ 9.4 22.8 0.9   5.1  

２２(１)号 ６ 9.7 22.7 0.7   -

２５号 ７ 9.7 22.9 0.6   4.2  

３３号 １６ 9.9 23.0 1.2   -

４３号 １３ 10.0 23.1 0.8   2.8  

４３号 １４ 9.1 22.4 6.7   -

４４号 １５ 7.8 22.0 26.7   3.1  

４５号 Ｃ 10.4 23.5 0.9   -

8.9 22.1 5.9   4.2  平  均


